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BIENVENUE

Chez le commissaire-priseur
Arnaud Cornette de Saint Cyr

COLLECTION

Deux couples pour qui
tout tourne autour de I'art
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Wine in the City,

etle
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WINE IN THE CITY
Deux menus,
un Bib gourmand

Eddy Munster a ceuvré en cuisine notamment
aupres du chef étoilé Jean-Pierre Bruneau. Et
puis, il a eu envie d’ouvrir un bar & vin. Passionné
et connaisseur, il ouvre cette enseigne place
Reine Astrid (plus connue & Jette sous le nom de
place du miroir) il y a sept ans. Eddy n'a pas
oublié sa premiére voeation, la cuisine : au fond
du magasin, il dresse quelques tables et se voit
gratifié du trés recherché « Bib gourmand » dans
le dernier Michelin, un titre décerné aux restau-
rants offrant une cuisine de qualité avec entrée,
plat et dessert & moins de 36 euros.

Avec ses deux menus suggérés en dessous de ce
prix, ce wine bar restaurant caviste pourrait en
obtenir deux ! Le (trés) bon plan ? Le menu a 25
euros : un carpaccio de Saint-Jacques a I'infu-
sion de chorizo, suivi d'un ceuf mollet & I'écume
de truffe et d’une entrec6te de simmental avec os
& moelle et salade. Je répéte le prix de ce menu
délicieux : 25 euros ! Le choix des vins est évi-
demment trés large : plus de 500 références en
provenance du monde entier. Vous choisissez
une bouteille et le prix sera celui du magasin (&
emporter donc) plus un droit de bouchon fixé &
10 euros. La carte propose une quinzaine de vins
servis au verre. Autre (trés) bon plan ? Le menu
tapas cing services et cing vins, trés gentiment
tarifé 55 euros. Une excellente adresse done.
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LES DEUX TABLES DE LA SEMAINE
PAR PATRICK FIEVEZ

WINE IN THE CITY eTr WINERY

oot BB

B L UL YV LS SRR S ST I /I
TN ARTITT Sy

‘Ain

@ Lucnix.be

WINERY
L’Europe des vins
et des tapas

Frédéric de Thibault fut actif durant une dizaine
d’années dans le vignoble californien, avant de
revenir en Belgique pour gérer la filiale d'un
champagne (Pommery). Clest en 2004 qu’il
concrétise une de ses envies : créer un bar a vins
ol la restauration ne serait pas exclue. Pari réussi
: aujourd’hui, Winery jouit d’une belle notoriété
et a méme un petit frére dans le quartier euro-
péen de la capitale.

Tabourets et tables hautes accueillent les ama-
teurs de vin et de tapas; plus les suggestions du
jour. Installés au bar, on ouvre les hostilités avec
une assiette de deux jambons (un sec de Savoie
et un fumé du sud Tyrol), de saucissons et de
trois morceaux de fromages. Pour suivre, nous
choisissons sur le tableau du jour des ravioles
aux cepes et une tagliata de beeuf, pommes de
terre rissolées, salade composée et haricots
verts. Au dessert, tarte au chocolat et créme
anglaise, Dans les verres, les suggestions du jour,
un MAcon-Uchizy et, en rouge, un Coteaux
d’Aix-en Provence suivi d'un italien de la région
de Campanie, un cépage aglianico. On ne se
plaindra pas de notre choix. A propos de choix,
celui-ci est trés vaste : 250 références de produc-
teurs européens. On peut aussi choisir sa bou-
teille et la boire & table moyennant un droit de
bouchon de 8 euros.
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