Wine in the City
vin et haute gastrono-
mie sur la place

ine in the City est non seulement

connu comme un excellent bar a vins,

mais il fait aussi partie des deux res-
taurants jettois loués par le Michelin dans son Bib
Gourmand Benelux, un guide qui liste les restau-
rants ol I'on mange trés bien pour un montant
maximum de 37 €. La gérante Isabelle Miinster
nous raconte comment le bar a vins s'est ouvert
a d'autres horizons : “Depuis le début, nous ser-
vions des tapas pour accompagner les vins gue
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nos clients dégustaient. Mais apres un certain
temps, a la demande générale, nous avons com-
mencé a servir des repas plus conséquents. Le
fait que mon mari soit maitre cuisinier et que
quelques restaurants étoilés figurent dans son cv
a évidemment joué un role dans notre décision. "
Chez Wine in the City, vous pouvez commander a
la carte ou opter pour un lunch de 25 €, un menu
Bib Gourmand ou, pour ceux qui aiment passer
plus de temps a table, un menu en plusieurs ser-
vices. Le restaurant est ouvert tous les midis, du
mardi au samedi, ainsi n_cm_._m vendredi soir, et peut
accueillir 26 couverts, dans un cadre agréable ou
vous serez entourés par plus de 500 bouteilles !
Mé&me si Wine in the City est devenu au fil des
ans un nom connu dans le domaine de la gastro-

nomie, la vente de vin reste malgré tout I'activité
principale de I'établissement. On y trouve toutes
sortes de vins pour tous les budgets et toutes les
occasions. “Cela varie entre des vins de qualité a
prix extrémement abordables et des vins aux
noms bien connus a des prix plus élevés, jusqu'a
des vins & deux ou trois mille euros la bouteille”,
explique Isabelle Munster. “En fonction de votre
budget, notre sommelier Pana vous expliguera,
toujours avec le sourire, les bouguets et les cou-
leurs de vins qui s'accordent avec votre plat.”
Selon la sympathique gérante, c'est I'atout ma-
jeur de Wine in the City, en comparaison des ra-
yons vin des grandes surfaces : “Les clients
reviennent chez nous parce qu'ils savent qu'en
plus d'un excellent vin, ils bénéficieront d'un avis
professionnel. En plus, nous travaillons avec des
maisons et des importateurs avec lesquels nous avons
construit une relation de confiance au fil des ans, de
sorte que nous pouvons offrir aux clients une explica-
tion claire et compléte”, ajoute-t-elle.

Mais le vin, et par extension toutes les boissons
alcoolisées, sont naturellement des cadeaux par-
faits pour souhaiter une bonne année a quelgu'un.
Nous avons donc demandé ce qui se faisait le plus
aujourd’hui en matiére de cadeau. “Apres les cof-
frets de vins, ce sont principalement les boissons
fortes qui ont du succés. Le gin, par exemple, con-
nait une forte progression depuis guelques an-
nées. Mais les whiskies continuent aussi a plaire.
Le Gouden Carolus, un whisky belge soi dit en pas-
sant, est un des must de cette année. Et puisily a
le champagne, bien sdr, la boisson par excellence
pour porter un toast", ajoute encore la gérante de
Wine and the City en guise de conclusion...
Ouvert du ma > ve de 10h a 18h30 (restaurant
ouvert également le vendredi soir), fermé le di
et le lu (sauf le 28/12 )



