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Pain & beurre aux algues maison / Brood en algenboter van het huis
5

Tarama
12

Croquettes Ibérique | Iberico kroketjes
Parmesan | furikaké | mayo ciboulette

Parmesaan | furikaké | bieslookmayo
12

Huitres 2 pièces | Oesters 2 stuks
Dashi fumé | genmai | chou rave | huile ciboulette

Gerookte dashi | genmai | koolrabi | bieslookolie
12

Mousse de foie | Mousse van kippelevertjes
Radicchio | marsala | parmesan

Radicchio | marsala | parmesaanse kaas
15

Jambon Ibérique | Iberico ham
24

Carpaccio de hamachi | Carpaccio van hamachi
Argousier | orange sanguine | fenouil | radis
Duindoorn | bloedappelsien | venkel | radijs

22
Sushi tacos

Langoustines | riz | dashi verveine | nori
Langoustines | rijst | verbena dashi | nori

28
Tartare ‘tonnato’

Boeuf | anchois | câpres
Rundsvlees | ansjovis | kappertjes

24
Tartelettes “caviar’ | “Kaviaar” tartelettes (2 pièces/stuks)

Hamachi | ponzu | crème aux herbes
Hamachi | ponzu | kruidenroom

39

LA CARTE
Menu ‘Carte Blanche’ 6 services : 75 € p/p et par tablée entière

Lunch 4 services : 50 € p/p et par tablée entière
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Moules | mosselen
Miso | huilé fumé | ail des ours
Miso | gerookte olie | daslook

22
Langoustines ‘à la nage’

Beurre noisette | chou rave 
Beurre noisette | koolrabi 

36
Tortellini

Volaille | estragon | champignons d’Asie | jus vin jaune
Gevogelte | dragon | Oosterse champignons | jus met gele wijn

28
Bao inspiration canard laqué | Bao inspiratie gelakte eend (2 pièces/stuks)

Poitrine de porc | poireaux | moutarde | sauce hoisin 
Buikspek | prei | mosterd | hoisinsaus

20
Agneau | Lam

Gnocchi | asperges | pesto ail des ours 
Gnocchi | asperges | pesto daslook

38
Skrei “ inspiration Grenobloise”

Shio koji | noisettes caramélisées  | lardi di colonata | croûtons | câpres | beurre noisette 
Shio koji | gecarameliseerde noten | lardo di colonata | croûtons | kappers | beurre noisette

36
Sweet & cheese

Agrumes
Yaourt  | kalamansi | crémeux citron | meringue  
Yoghurt | kalamansi | citroencrémeux | meringue

15
Dame Blanche

Glace à la vanille de Madagascar | sauce chocolat | crème fraîche 
Madagaskar vanille-ijs | chocoladesaus | crème fraîche

15
Assortiment de 4 fromages & pain | Kaasbord 4 stuks & brood

22
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Pour nous la cuisine de partage n’est pas qu’une
façon d’être attablé.

C’est une philosophie, une façon de vivre.

Être attablé c’est partager des souvenirs, des projets,
des rires, des larmes, découvrir de nouvelles saveurs
……

Mais surtout de profiter ensemble de la vie et le tout
accompagné d’un bon verre de vin

 — Arnaud, Isabelle, Eddy Münster.

VOUS L’AUREZ COMPRIS, LES PLATS DE CE
MENU SONT DESTINÉS À ÊTRE PARTAGÉS.

Sous forme de tapas ils vous seront
servis au fur et à mesure au centre de
votre tablée.
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